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Ihr neuer Topf aus Aluminium nimmt die Herdwérme schnell auf und verteilt sie
gleichmapig. Der Topf ist innen mit einer Antihaft-Beschichtung versehen - ideal
fir fettarmes Braten und leichtes Reinigen.

Der Glasdeckel hat einen Silikonring mit Noppen, die verhindern, dass der Deckel plan
aufliegt, so dass stets etwas Dampf entweichen kann.

Liebe Kundin, lieber Kunde!

Der Topf ist flr Gas-, Elektro- und Glaskeramikkochstellen geeignet. Topf und
Glasdeckel sind auch fiir den Gebrauch im Backofen bei max. 150 °C geeignet.
Fiir Induktionskochstellen ist der Topf nicht geeignet.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Artikel und einen guten Appetit!

Ihr Tchibo Team

Gebrauch

WARNUNG vor Verbrennungen/Brand

+ Beim Gebrauch im Backofen verwenden Sie immer Topflappen, wenn Sie mit
dem Topf hantieren! Sowohl Topf, Deckel als auch die Griffe werden sehr heif.

+ Der Kochtopf wird wahrend des Gebrauchs heif! Fassen Sie den Kochtopf,
aber auch Griffe und Deckel nur mit Topflappen o.A. an!

+ Bei der Verwendung auf einem Gasherd dirfen die Gasflammen nicht
Uber den Topfboden hinausragen.

* Wenn Sie den Topf zum Braten, Schmoren oder Frittieren benutzen:
Lassen Sie einen Topf mit heifem Fett nie unbeaufsichtigt.
Heifes Fett entzlindet sich sehr leicht. Es besteht Brandgefahr!

» Léschen Sie brennendes Fett nie mit Wasser. Es besteht Explosionsgefahr!
Ldschen Sie einen Fettbrand mit einem Feuerldscher, der zum L&schen von
Speisedl und Speisefettbranden geeignet ist.

Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass der Topfboden und das Kochfeld sauber
sind. Salz, Zucker oder Sandkérner, z.B. vom Gemiseputzen, kénnen insbesondere auf
Glaskeramikkochfeldern Kratzer verursachen, wenn sie unter den Topfboden gelangen.

Topfe und Pfannen kénnen auch durch starkes Bewegen auf Glaskeramikkochstellen
Spuren hinterlassen. Hantieren Sie daher vorsichtig mit dem Kochgeschirr.

Energiesparend kochen Sie, indem Sie die Herdplatte entsprechend dem Durchmesser
des Topfbodens wdhlen. Sobald der Topf die richtige Temperatur erreicht hat, kénnen
Sie den Herd auf eine kleine Stufe herunterstellen.

Die hochwertige Antihaftbeschichtung sorgt dafiir, dass nichts ansetzt oder anbrennt.
Zum Schutz der Beschichtung verwenden Sie beim Kochen keine scharfen oder spitzen
Gegenstdnde. Verwenden Sie im Topf ausschlieplich Kiichenhelfer aus Holz oder hitze-
bestdandigem Kunststoff. Kiichenhelfer aus Metall verklrzen die Lebensdauer des
Topfes und kénnen die Oberflachen zerkratzen. Schneiden Sie auch nicht direkt im
Topf.



Der Topf kann sich durch hohe Temperaturen aupen verfarben. Dies ist kein
Materialfehler und beeintrachtigt nicht die Qualitdt und Funktion des Kochtopfs.

Vermeiden Sie ein Uberhitzen: Durch Erwdrmen im leeren Zustand oder dadurch,
dass die FlUssigkeit des Kochgutes restlos verdampft, kann das Material Gberhitzen.
Die Folgen kdnnen eine Verfarbung der inneren Beschichtung sowie die Beeintrach-
tigung der Antihaft-Eigenschaft sein.

Geben Sie Salz nur bei gleichzeitigem Umrihren in heifes Wasser.

Stellen Sie den heif3en Topf zum Servieren immer auf eine ebene, warmebestandige
Unterlage.

Zum Gebrauch des Glasdeckels

Bedenken Sie beim Anheben des Deckels, dass heruntertropfendes
Kondenswasser zu Olspritzern oder eventuellen Dampfaustritten fiihren kann.

Handhaben Sie den Glasdeckel vorsichtig, um Schaden durch harte Stéf3e
o0.A. zu vermeiden. Vermeiden Sie ein schnelles Abkiihlen des Glasdeckels
durch kaltes Wasser (Thermoschock). Benutzen Sie den Glasdeckel nicht,
wenn er deutliche Kratzer oder Risse aufweist, da der Glasdeckel reifen kann.

Die Griffschraube am Deckel kann sich bei Gebrauch mit der Zeit lockern. Bei Bedarf
ziehen Sie die Schraube mit einem passenden Schraubendreher handfest nach.

Pflegetipps

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch mit Wasser aus. Fetten oder
Olen Sie die Antihaftbeschichtung danach leicht ein, z.B. mit einem Tropfen
Speisedl.

Reinigen Sie den Topf nach dem Gebrauch mit heiffem Wasser, Spllmittel

und einem weichen Schwamm o0.A.

Topf und Deckel sind auch splilmaschinengeeignet, also besonders pflegeleicht.

Unsere Empfehlung: Verwenden Sie fllissigen Geschirrspilreiniger. Wahlen Sie einen
Sparspiilgang mit niedriger Temperatur. Das schont Ihr Kochgeschirr und die Umwelt.

Benutzen Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Stahlwolle, Pulverspilmittel
oder Backofenreiniger. Verwenden Sie auf keinen Fall scharfe oder spitze
Gegenstdnde, auch nicht bei starker Verschmutzung.

Trocknen Sie den Topf nach dem Reinigen immer gleich ab, um Flecken zu vermeiden.



Your new aluminium saucepan rapidly conducts heat from the stove and distributes it
evenly. The saucepan features a non-stick coating inside, making it ideal for low-fat
cooking and easy cleaning.

Dear Customer

The glass lid has a silicone ring with nubs, which prevent the lid from being completely
flat so that some steam can always escape.

The saucepan is suitable for use on gas, electric and glass ceramic stoves. The sauce-
pan and lid are also suitable for use in the oven at max. 150°C. The saucepan is not
suitable for use on induction hobs.

We hope you will be entirely satisfied with your purchase. Bon appétit!

Your Tchibo Team

Use

WARNING - risk of burns/fire
A « If you use the saucepan in the oven, always use oven gloves to handle the

saucepan. The pan, lid and handles can get very hot.

+ The saucepan becomes very hot during use! Only touch the saucepan, handles
or lid with an oven mitt or something similar!

+ If you are using a gas stove, the flames must not rise above the base of the
saucepan.

+ If you use the saucepan for frying, stewing or deep-frying:

Remember to never leave the saucepan containing hot oil unattended.
Hot oil can easily catch fire. Risk of fire!

+ Never extinguish burning grease with water. Risk of explosion! Put out a
grease fire with an extinguisher that is suitable for cooking oil or grease fires.

Check before use that both the base of the saucepan and the hob are clean. Salt, sugar
or grains of sand, e.q. from vegetables, can leave scratches on glass ceramic stoves if
they get underneath the base of the saucepan.

Aluminium pots and pans can also leave marks on glass ceramic hobs if they are not
used carefully. Therefore handle the cooking utensils with care.

You can save energy by selecting a hotplate that matches the diameter of the base of
the saucepan. As soon as the saucepan has reached the correct temperature you can
turn the hob down to a lower level.

The high-quality non-stick coating ensures that nothing will stick or burn to the
saucepan. In order to protect this coating, you should never use sharp or pointed
utensils when cooking with this saucepan. Only kitchen utensils that are made of wood
or heat-resistant plastic should be used in this saucepan. Metal utensils will shorten
the service life of the saucepan and may scratch the surfaces. Food should not be cut
directly inside the saucepan.



High temperatures may discolour the outside of the saucepan. This does not
indicate a fault in the material, nor does it impair the saucepan'’s quality or
function.

Avoid overheating: heating the saucepan up when it is empty or when the liquid has
entirely evaporated can overheat the material. This may cause discolouration of the
inner coating and may impair the non-stick properties.

Do not add salt until the water is hot, and always stir while adding.
To serve, place the saucepan on an even, heat-resistant mat.

Using the glass lid

Please keep in mind when lifting the lid that condensation may drip from it, causing oil
to splash or steam to escape.

Handle the glass lid carefully in order to avoid damage caused by hard knocks, etc.
Avoid cooling the glass quickly in cold water (thermal shock). Do not use the glass lid
if it is clearly scratched or cracked - it could break.

The handle screw on the lid may become loose over time. Whenever necessary, tighten
the screw hand-tight with a suitable screwdriver.

Cleaning tips

+ Boil some water in the saucepan before using it for the first time. Then lightly cover
the non-stick coating with oil, such as a few drops of cooking oil.
After use, clean the saucepan with hot water, washing-up liquid and a soft sponge or
something similar.
Both the saucepan and lid are dishwasher-safe, making them particularly low mainten-
ance. We recommend that you use liquid dishwasher detergent. Choose an economy
cycle with a low temperature — this will protect your cookware and the environment.
Never use scouring agents, steel wool, powdered detergents or oven cleaner. Never
use sharp or pointed objects to clean this saucepan, even if it has become very dirty.

Dry the saucepan immediately after washing to avoid stains.



Cheére cliente, cher client!

Votre nouvelle marmite en aluminium absorbe rapidement la chaleur et la répartit
uniformément. L'intérieur de la marmite est recouvert d'un revétement antiadhésif -
idéal pour une cuisson pauvre en graisses et un nettoyage facile.

Le couvercle en verre présente un bord en silicone muni de picots qui empéchent que

le couvercle ne repose complétement a plat et laissent toujours un peu de vapeur
s'échapper.

La marmite convient pour une cuisson au gaz, sur plague électrique et vitrocéramique.
La marmite et le couvercle peuvent également étre utilisés au four a une température
de 150 °C max. La marmite n'est pas adaptée pour une cuisson sur les plagues a
induction.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec cet article et un bon appétit!
L'équipe Tchibo

Utilisation

+ Si vous passez la marmite au four, utilisez toujours des maniques! La marmite,
le couvercle et les poignées deviennent trés chauds.

f AVERTISSEMENT: risque de br(lures et d'incendie

* Lors de la cuisson, la marmite devient trés chaude. Utilisez toujours des
manigues ou similaire pour saisir la marmite, les poignées et le couvercle!

+ Si vous utilisez la marmite sur une cuisiniére a gaz, réglez la flamme afin
gu'elle ne dépasse pas de la base de la marmite.

+ Si vous utilisez la marmite pour rotir, cuire a I'étuvée ou frire des aliments:
Ne laissez jamais une marmite contenant de la matiere grasse chaude sans
surveillance. La matiére grasse chaude s'enflamme trés facilement.
Risque d'incendie!

+ N'utilisez jamais d'eau pour éteindre de la graisse qui brdle. Risque d'explosion!
Pour éteindre un feu de graisse causé par de I'huile alimentaire ou de la graisse
de cuisson, utilisez un extincteur adapté.

+ Avant utilisation, assurez-vous que la base de la marmite et la plague de cuisson sont
propres. Le sel, le sucre ou les grains de sable provenant p. ex. des [égumes que vous
avez nettoyés peuvent rayer les plaques de cuisson - vitrocéramiques en particulier -
lorsque vous passez la marmite dessus.

« Les marmites et les poéles peuvent également laisser des traces sur les plagues vitro-
céramiques lorsqu’'on les déplace trop brusquement. Soyez donc tres prudent lorsque
vous manipulez les marmites et les poéles.

« Pour cuisiner en consommant moins d'énergie, utilisez une plaque de cuisson dont le
diameétre correspond a la base de la marmite. Dés que la marmite a atteint la tempéra-
ture voulue, vous pouvez réduire I'allure de chauffe et continuer la cuisson a feux doux.

« Lerevétement antiadhésif de haute qualité empéche les aliments d'attacher ou de
brdler. Pour préserver ce revétement, n'utilisez aucun objet pointu ou coupant durant
la cuisson.
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N'utilisez dans la marmite que des ustensiles de cuisine en bois ou en plastique ré-
sistant a la chaleur. Les accessoires de cuisine en métal réduisent la durée de vie de
la marmite et peuvent rayer sa surface. Ne coupez jamais les aliments directement
a l'intérieur de la marmite.

9 La marmite est susceptible de se décolorer a I'extérieur, sous I'effet de fortes

températures. Ce n'est pas le signe d'un défaut matériel et n'affecte en rien la
qualité et la fonction de votre marmite.

Evitez toute surchauffe: le fait de faire réchauffer la marmite a vide ou de laisser
le liguide de cuisson s'évaporer totalement risque de provoquer une surchauffe

du matériel. Cela peut entrafner un changement de couleur du revétement, ainsi
gu'une détérioration des propriétés antiadhésives.

Remuez toujours I'eau chaude lorsque vous ajoutez du sel.

Pour servir lorsque la marmite est chaude, posez-la toujours sur une surface plane
et résistante a la chaleur.

Remarques concernant l'utilisation du couvercle en verre

Lorsque vous soulevez le couvercle, pensez que les gouttes d'eau dues a la conden-
sation qui s'écoulent dans la marmite peuvent provoquer des projections d'huile,
voire des jets de vapeur.

Manipulez le couvercle en verre avec soin et protégez-le des chocs pour ne pas le
détériorer. Evitez de refroidir rapidement le couvercle a I'eau froide (choc thermique).
N'utilisez pas le couvercle en verre s'il présente des rayures marquées ou des fissures,
car il pourrait se fendre.

La vis de la poignée du couvercle peut se desserrer a 'usage. Si nécessaire, resserrez
la vis avec un tournevis approprié, sans trop forcer.

Conseils d'entretien

Avant la premiére utilisation, faites bouillir de I'eau dans la marmite, puis beurrez
ou huilez Iégerement le revétement antiadhésif, par ex. avec une goutte d'huile ali-
mentaire.

Aprés utilisation, nettoyez la marmite a I'eau chaude additionnée de liquide vaisselle
en utilisant une éponge douce ou similaire.

La marmite et le couvercle sont lavables au lave-vaisselle et donc faciles d'entretien.
Nous vous conseillons d'utiliser un détergent liquide pour lave-vaisselle. Choisissez
un programme de lavage économique a basse température. Vous préserverez ainsi

a la fois votre marmite et I'environnement.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits abrasifs, de paille de fer, de détergent
en poudre ou de nettoyant pour four. N'utilisez aucun objet pointu ou coupant pour
nettoyer la marmite, méme en cas de fortes salissures.

Séchez la marmite tout de suite apres le nettoyage pour éviter la formation de taches.
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tento novy hlinikovy hrnec rychle absorbuje teplo ze spordku a rovhomérné
ho rozvadi. Hrnec je z vnitfni strany opatfen nepfilnavou vrstvou, coz je idedlni
ke smazeni s malym mnozstvim tuku a snadné ¢isténi.

Vazeni zakaznici,

Sklenéna poklicka je vybavena silikonovym krouzkem s nopky, které zabranuji jejimu
plodnému pfilnuti k hrnci, takZe para mizZe stéle trochu unikat.

Hrnec je vhodny pro plynové, elektrické a sklokeramické spordky. Hrnec a sklenéna
pokli¢ka jsou vhodné také k pouzivani v troubé do max. 150 °C.
Hrnec neni vhodny k pouzivadni na indukénich plotynkach.

Vérime, Ze Vam bude tento vyrobek dlouho slouzit k Vasi spokojenosti a prejeme
Vam dobrou chut!

Vas tym Tchibo

Pouziti

VYSTRAHA pred popélenim/poZarem

« Pfi pouzivani v pecici troubé pouZivejte pfi manipulaci s hrncem vZzdy chnapky!
Hrnec, poklicka i drZadla se silné zahreji.

« Hrnec je béhem pouZivdni horky! Dotykejte se hrnce, drzadel a pokli¢ky
pouze chiapkou apod.!

« Pfi pouzivani na plynovém sporaku dbejte na to, aby plameny nepresahovaly
dno hrnce.

« Pokud budete hrnec pouZivat k peceni, smazeni nebo fritovani:
Nenechdvejte hrnec s horkym tukem nikdy bez dozoru.
Horky tuk se mdzZe velmi snadno vznitit. Hrozi nebezpedi pozaru!

* Hofici tuk nikdy nehaste vodou. Hrozi nebezpeci vybuchu! Hofici tuk haste
hasicim pristrojem, ktery je vhodny k haseni hoficiho jedlého oleje a tuku.

« Pred pouzitim dbejte na to, aby byly dno hrnce a varna deska Cisté. Kdyz se pod dno
hrnce dostanou sGl, cukr nebo zrnka pisku, napf. z ¢isténi zeleniny, mohou predevsim
na sklokeramickych varnych deskach zpdsobit poskrabani.

+  Neetrné posouvani hrncd a panvi mdze na sklokeramickych varnich deskéch zane-
chat stopy. S nddobim proto manipulujte opatrné.

+  Privareni budete Setfit energii, pokud zvolite plotynku odpovidajici prdméru dna hrnce.
Jakmile hrnec dosdhne spravné teploty, mdzete spordk nastavit na nizsi stupen.

« Kvalitni nepfilnavy povrch zajisti, Ze se pokrm nebude usazovat ani pripékat.
Na ochranu nepfilnavé vrstvy nepouZivejte pfi varfeni ostré ani Spicaté predméty.
Uvnitf hrnce pouzivejte vyhradné kuchyriské nacini ze dfeva nebo Zaruvzdorného
plastu. Kovové kuchyriské nacini zkracuje Zivotnost hrnce a mdze poskrabat jeho
povrch. PFimo v hrnci také nic nekrdjejte.
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ﬂ Pdsobenim vysokych teplot mizZe hrnec zvenéi zménit barvu. Nejednd se pfitom

o vadu materidlu a nesniZuje to kvalitu ani funkci hrnce.

Vyvarujte se prehfivani: pfi zahrati prdzdného hrnce nebo Uplném vypareni tekutin

z pokrmu se mUZe materidl prehat. Ndsledkem miZe byt nezadouci zbarveni vnitini
vrstvy a sniZeni jeji nepfilnavosti.

Sdl pFriddvejte do horké vody jen za sou¢asného michani.

Pri servirovani postavte horky hrnec vzdy na rovnou, zaruvzdornou podlozku.

K pouzivani sklenéné poklicky

PFi nadzveddvani poklicky dbejte na to, Ze zkondenzovand voda, kterd z ni kape dold,
mUZe vést ke stiikani oleje nebo pripadné k uchazeni pary.

Zachdzejte se sklenénou poklickou opatrné, abyste zabranili Skoddm, ke kterym by
mohlo dojit, kdybyste vystavili pokli¢ku ndrazdm apod. Vyvarujte se prudkého zchla-
zeni sklenéné pokli¢ky studenou vodou (termoSok). Sklenénou pokli¢ku nepouZivejte,
pokud jsou na ni vidét Skrdbance nebo praskliny, protoZe by mohla prasknout GplIné.
Sroub na pokli¢ke se mGZe pri pouzivani ¢asem uvolnit.

V pFipadé potfeby uvolnény Sroub opét ru¢né dotdhnéte vhodnym Sroubovakem.

Tipy k oSetrovani

Pfred prvnim pouZitim vyvarte hrnec vodou. Potom nepfilnavy povrch namazte nebo
naolejujte, napt. kapkou jedlého oleje.

Po pouZiti hrnec umyjte horkou vodou, prostfedkem na myti nddobi a mékkou houbou
apod.

Hrnec a pokli¢ka jsou vhodné také do mycky. Jejich Udrzba je tedy obzvIast snadna.
NaSe doporuceni: PouZivejte tekuté prostifedky k myti nddobi. Vyberte dsporny myci
program s nizkou teplotou. Ten Setfi kuchynské nadobi a Zivotni prostFedi.

K myti nepouZivejte abrazivni prostredky, ocelovou vinu, prostfedky na myti nadobi

v prasku ani Cistice na trouby. V Zadném pripadé nepouzivejte Zadné ostré nebo
Spicaté predméty, a to ani pfi silném znecisténi.

Po umyti hrnec ihned utfete, aby se na ném nevytvofily skvrny.



Panstwa nowy garnek z aluminium szybko pochtania ciepto kuchenki i réwnomiernie je
rozprowadza. Garnek powleczony jest w sSrodku powtoka antyadhezyjna, ktéra idealnie
nadaje sie do pieczenia z niewielka ilo$cig ttuszczu i jest tatwa w czyszczeniu. Szklana
pokrywka ma silikonowy pier$cien z wypustkami, ktére zapobiegajg doktadnemu przy-
leganiu pokrywki do garnka, co pozwala na state ulatnianie sie pary podczas gotowa-
nia. Garnek nadaje sie do uzytku na kuchenkach gazowych, elektrycznych oraz na
ceramicznych ptytach kuchennych. Garnek oraz szklana pokrywka nadajg sie réwniez
do uzytku w piekarniku w temperaturze do maks. 150°C. Garnek nie nadaje sie do
stosowania na ptytach indukcyjnych.

Drodzy Klienci!

Zyczymy Panstwu wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania tego garnka i smacznego!

Zespot Tchibo

Obstuga

OSTRZEZENIE przed oparzeniami/pozarem

« Uzywajac garnka w piekarniku, nalezy zawsze chwytac go przez tapke
do garnkéw! Zaréwno garnek, pokrywka, jak i uchwyty nagrzewajg sie
do bardzo wysokich temperatur.

+ Podczas uzycia garnek nagrzewa sie do wysokich temperatur! Garnka, a takze
uchwytéw oraz pokrywki dotykaé wytacznie przez tapki do garnkéw itp!

« W przypadku uzywania garnka na kuchenkach gazowych nalezy dopilnowa¢,
aby ptomienie nie siegaty poza dno garnka.

* W przypadku uzywania garnka do smazenia, duszenia badz smazenia
w gtebokim ttuszczu nie nalezy go zostawia¢ nigdy bez nadzoru.
Goracy ttuszcz zapala sie bardzo tatwo. Istnieje ryzyko pozaru!

« Ptonacego ttuszczu nie nalezy nigdy gasi¢ woda. Istnieje niebezpieczehstwo
wybuchu! Ptongcy ttuszcz nalezy gasié przy pomocy gasnicy przeznaczonej
do gaszenia ptongceqo oleju jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

Przed uzyciem nalezy upewnic sig, ze spdd garnka oraz pole grzejne s3 czyste. Sdl,
cukier lub ziarna piasku, pozostajgce np. po czyszczeniu warzyw, mogg powodowac
zarysowania, zwitaszcza na kuchenkach z ptytami ceramicznymi, jezeli dostang sie
pod spdd garnka.

Réwniez samo przesuwanie garnkoéw i patelni po powierzchni ptyt ceramicznych
moze spowodowad pozostawienie trwatych $ladéw. Dlatego naczyniami tymi nalezy
sie postugiwac ostroznie.

Aby gotowac oszczednie, nalezy dobraé $rednice ptyty kuchennej odpowiednio do
$rednicy garnka. Gdy tylko garnek osiggnie wtasciwg temperature, mozna ustawié
na kuchence maty ptomien / niski stopien grzania.
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Wysokiej jakos$ci powtoka antyadhezyjna sprawia, ze zadna potrawa nie bedzie przy-
wiera¢ do garnka ani sie przypalac¢. W celu ochrony powtoki nie stosowa¢ podczas
gotowania ostrych ani spiczastych przedmiotéw. W garnku uzywaé wytacznie przy-
boréw kuchennych wykonanych z drewna lub zaroodpornego tworzywa sztucznego.
Metalowe przybory kuchenne skracajg zywotno$¢ garnka i mogg zarysowac powierz-
chnie. Nie kroi¢ potraw bezposrednio w garnku.

ﬂ Wskutek dziatania wysokich temperatur zewnetrzna powierzchnia garnka moze

ulec przebarwieniu. Nie $wiadczy to o wadzie materiatu ani nie wptywa na wtasci-
wosci uzytkowe garnka.

Nalezy unika¢ przegrzania. Nie nagrzewac pustego garnka i unika¢ catkowitego wypa-
rowania cieczy z gotowanej potrawy. Skutkiem moze by¢ wystgpienie przebarwien na
powtoce garnka, a takze ostabienie lub zanik wtasciwosci antyadhezyjnych (wieksza
sktonnos$¢ do przywierania potraw).

Sdl nalezy dodawac do goracej wody, jednocze$nie mieszajac.

Podczas serwowania potrawy goracy garnek nalezy stawia¢ na ptaskiej i odpornej
na wysokie temperatury podktadce.

Uwagi dotyczace uzywania szklanej pokrywki

Podczas unoszenia pokrywki nalezy pamieta¢ o tym, ze kapigce skropliny moga
spowodowac pryskanie oleju lub ewentualnie wydzielanie pary.

Podczas uzywania szklanej pokrywki nalezy zachowac¢ ostrozno$¢, aby unikng¢ uszko-
dzen spowodowanych np. uderzeniami o twarde przedmioty. Nalezy unika¢ szybkiego
schtadzania szklanej pokrywki zimng woda (ryzyko szoku termicznego). Nie nalezy
uzywac pokrywki, jezeli wykazuje widoczne zarysowania lub pekniecia, poniewaz
moze ona w kazdej chwili ulec rozbiciu.

Z czasem $ruba uchwytu pokrywki moze sie podczas uzytkowania poluzowac. W razie
potrzeby nalezy jg dokreci¢ sitg reki za pomoca odpowiedniego $rubokreta.

Wskazowki pielegnacyjne

Przed pierwszym uzyciem nalezy zagotowa¢ w garnku wode. Nastepnie nasmarowaé
lub naoliwi¢ powtoke antyadhezyjng (np. kropla oleju jadalnego).

Po uzyciu umy¢ garnek w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
miekkiej gabki itp.

Garnek i pokrywka nadaja sie rowniez do mycia w zmywarce do naczyn, co oznacza,
ze ich pielegnacja jest szczegdlnie tatwa. Proponujemy uzywaé ptynu do zmywarek,

a w zmywarce wybieraé program oszczedno$ciowy z niska temperatura. Chroni to
przybory kuchenne oraz $rodowisko naturalne.

Do czyszczenia nie uzywacé rysujacych powierzchnie srodkéw czyszczacych, wetny stalo-
wej, proszkéw do mycia naczyn ani Srodkéw do czyszczenia piekarnikdéw. W zadnym wy-
padku nie uzywac ostrych lub spiczastych przedmiotéw, nawet przy silnych zabrudzeniach.

Zawsze wyciera¢ garnek do sucha zaraz po umyciu, aby unikna¢ powstawania plam.
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Vas novy hlinikovy hrniec nielenZe rychlo absorbuje teplo zo sporaka, ale ho
aj rovnomerne rozdeluje. Hrniec je zvnitra vybaveny antiadhéznou vrstvou -
tato je idedlna pri peeni s malym mnoZstvom tuku a lahko sa Cisti.

Vazeni zdkaznici!

Sklenend pokrievka ma silikénovy kruzok s vystupkami, ktoré zabranujud, aby
pokrievka dosadala plocho, takZe stale m6zZe unikat trocha pary.

Hrniec je vhodny na plynové, elektrické a sklokeramické varné dosky. Hrniec
a sklenend pokrievka st vhodné aj na pouzitie v ridre na pecenie do max. 150 °C.
Hrniec nie je vhodny na indukéné varné dosky.

Zeldme vam vela spokojnosti s tymto vyrobkom a dobrd chut!

Vas tim Tchibo

Pouzivanie

VAROVANIE pred popéleninami/poZiarom

« Pri pouZzivani v rire na pecenie pouZivajte na manipuldciu s hrncom vzdy
chiapky! Hrniec, pokrievka a aj drzadl4 sa velmi zohreju.

* Hrniec sa pocas pouzivania zohreje a je horuci! Hrnca, ako aj drZzadiel
a pokrievky sa dotykajte iba pomocou chiiapky a pod!

- Pri pouZivani na plynovom spordku nesmu plynové plamene presiahnut
dno hrnca.

« Ak hrniec pouZivate na pecenie, dusenie alebo vyprdzanie:
Nikdy nenechavajte hrniec s hortcim tukom bez dozoru.
Horuci tuk sa velmi lahko zapali. Nebezpecenstvo poZiaru!

* Nikdy nehaste horiaci tuk vodou. Nebezpecenstvo vybuchu!
Ohen, ktory vznikne pri vzplanuti olejov a ohfa z jedlych tukov, haste
vhodnym hasiacim pristrojom.

+  Pred pouZitim dbajte na to, aby boli dno hrnca i varna doska ¢isté. Sol, cukor alebo
zrnkd piesku, napr. z Cistenia zeleniny, mdZu obzvlast na sklokeramickych varnych
doskach sposobit Skrabance, ked' sa dostanut pod dno hrnca.

+ Hrnce a panvice m6Zu na sklokeramickych varnych doskach v désledku silnych
pohybov zanechat stopy. S riadom preto zaobchadzajte opatrne.

«  Privareni uSetrite energiu, ak zvolite platfiu spordka zodpovedajlicu priemeru dna

hrnca. Akondhle dosiahol hrniec spravnu teplotu, moZete spordk nastavit na nizky
stupen.

Kvalitna antiadhézna vrstva zabezpecuje, aby sa ni¢ neprichytilo alebo nepripalilo.
Na ochranu antiadhéznej vrstvy nepouZivajte pri vareni Ziadne ostré alebo Spicaté
predmety. V hrnci pouzivajte vyhradne kuchynské nécinie z dreva alebo Ziaruvzdor-
ného plastu. Kuchynské nacinie z kovu skracuje Zivotnost hrnca a méZe rozskrabat
jeho povrch. Priamo v hrnci tieZ nikdy ni¢ nekrdjajte.
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Hrniec sa mbZe v dosledku vysokych tepldt zvonka sfarbit. Nie je to chyba
materidlu a nie je tym ovplyvnend kvalita ani funkénost hrnca.

Zabrdante prehriatiu: Pri zohrievani prazdneho riadu alebo pri Uplnom odpareni vody
z vareného jedla mo6Ze dojst k prehriatiu materidlu. Vysledkom mdZe byt sfarbenie
povrchovej vrstvy vo vnutri hrnca, ako aj poSkodenie antiadhéznej vrstvy.

Sol priddvaijte len do hortcej vody za staleho miesania.

Pri poddvani jeddl postavte hordci hrniec vZdy na rovnu a teplovzdornu podloZku.

O pouzivani sklenenej pokrievky

Nezabudajte, Ze po zdvihnuti pokrievky mdze kvapkajlca kondenzovana voda sposobit
vystreknutie oleja, resp. ddjde k uvolneniu pary.

So sklenenou pokrievkou zaobchdadzajte opatrne, aby ste sa vyhli poSkodeniu

v dosledku tvrdych ndrazov a pod. Zabrante prudkému ochladeniu sklenenej pokrievky
studenou vodou (tepelny Sok). NepouZivajte sklenenu pokrievku, ktord je viditelne
poskrabana alebo prasknutd - mohlo by déjst k roztrhnutiu sklenenej pokrievky.

Skrutka drZadla na pokrievke sa pouZivanim méZe ¢asom uvolnit.
V pripade potreby ru¢ne dotiahnite skrutku vhodnym skrutkovacom.

Rady na oSetrovanie

+ Pred prvym pouzitim vyvarte hrniec vodou. Potom antiadhéznu vrstvu mierne
namastite alebo naolejujte, napr. kvapkou jedlého oleja.

Po pouziti hrniec umyte hortcou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a mékkou
$pongiou alebo pod.

Hrniec a pokrievku mdZete Cistit v umyvacke riadu, ich o$etrovanie je teda velmi
jednoduché. NaSe odporucanie: Pouzivajte do umyvacky riadu tekuty Cistiaci
prostriedok. Volte Gsporny chod s nizkou teplotou. Chranite tym svoj kuchynsky riad
i Zivotné prostredie.

Na Cistenie nepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky, ocelovd drotenku,
praskové Cistiace pripravky ani prostriedky na Cistenie rdr na pecenie.

V Ziadnom pripade nepouzivajte ostré alebo Spicaté predmety, ani v pripade silného
znedistenia.

Po umyti hrniec zakazdym hned osuste, aby sa na fiom nevytvorili flaky.
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Az aluminiumbdl késziilt Gj f6z6edénye gyorsan veszi fel a tizhely héjét,
és egyenletes héeloszlast biztosit. Az edény beliil tapaddsmentes bevonattal van
ellatva, ami idedlis megoldast jelent a zsirszegény siitéshez, és konnyen tisztithato.

Kedves Vasarionk!

Az lvegfedd tiiskés szilikongy(riivel rendelkezik, amely megakaddlyozza, hogy a fed6
teljesen lefedje az edényt, igy folyamatosan tdvozhat a g6z.

A f6z6edény gdz, villany és livegkeramia f6z6lapon egyardnt haszndlhaté.
A f6z6edény és az livegfedd és az livegfedd siitében is hasznalhaté, max. 150 °C-ig.

Indukcids f6z6lapon nem haszndlhaté!
Kivanjuk, legyen 6rome a termék hasznalataban, és jo étvagyat kivanunk!

A Tchibo csapata

Hasznalat

VIGYAZAT - égési sériilések/tlizveszély

« A f6z6edény sttében vald haszndlata esetén mindig hasznaljon edényfogot,
amikor megfogja az edényt! Nemcsak az edény és a fed6, hanem a fogantyuk
is felforrésodnak.

« A f6z6edény hasznalat kozben felforrésodik! Az edényt, a fogantylkat és
a fed6t is csak edényfogd ruhdval vagy ehhez hasonléval fogja meg!
+ Az edény gdaztlizhelyen valé hasznélatakor a Idng nem érhet tul
az edény aljanal.
« Ha az edényben siit, parol vagy olajban siit:
Az edényben |év{ forrd olajat soha ne hagyja felligyelet nélkil.
A forré olaj konnyen meggyulladhat. Tlizveszély!

+ Az ég06 olajat soha ne vizzel oltsa el. Robbanasveszély! Ha az olaj
meggyulladna, az eloltdsahoz megfeleld tlizoltéeszkdzt haszndljon.

« Hasznalat el6tt ellenbrizze, hogy a f6z6edény alja és a fézb6fellilet tiszta legyen.
S6, cukor vagy pl. a zoldségtisztitdsbdl visszamaradt homokszemcsék, kiilonosen
a kerdmialapos f6z6lapon karcoldsokat okozhatnak, ha az edény ala kerlnek.

+ Az energiatakarékos f6zés érdekében, vdlasszon az edény aljanak az atmérdjével
megegyez8d méret(i f6z6lapot. Amikor az edény elérte a megfelel6 hdmérsékletet,
a héfokot kisebb fokozatra allithatja.

« A kivdlé minéséqgli tapaddsmentes bevonatnak koszénhetbéen az étel nem ragad
le az edény aljara, és nem éqg le. A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében
fézés kdzben soha ne hasznaljon éles vagy hegyes targyakat. Az edényhez kizardlag
fa vagy h6éallé mlanyagbdl késziilt konyhai segédeszkdzoket hasznaljon. Fém konyhai
segédeszk6z6k megkarcoljdk az edény felliletét és csokkentik az élettartalmat.
Kozvetleniil az edényben ne vagjon fel élelmiszert.
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ﬂ Az edény kilsé felllete a nagy hé kovetkeztében elszinezédhet. Ez nem jelent

anyaghibat, és nem befolydsolja a f{6z6edény mindségét és funkcidjat.

Kerllje az edény tllhevitését: az lires edény melegitése, illetve, ha f6zés kézben

a folyadék elpdrolog az edénybdl, tulheviiléshez vezethet. A tdlheviilés kbvetkeztében
az edény bels6 bevonata elszinezédhet, illetve romlik a tapaddsmentes bevonat védoé
hatasa.

Forrd vizbe csak egyidejlleg térténd kevergetés mellett tegyen sét.
A forré edényt tdlaldshoz mindig egyenes, héallo alatétre helyezze.

livegfed6 hasznalata

Ne feledje, hogy a fedd felemelésekor a lecsepeg8 kondenzviz kdvetkeztében
zsiradék froccsenhet ki, vagy esetleg g6z tdvozhat az edénybdl.

Az Givegfeddvel banjon dvatosan, hogy az er6s (tédésekbdl vagy hasonlé sériilésekbdl
keletkez6 karokat elkerilje. Kerlilje az Gvegfedé hirtelen leh(itését hideg vizzel
(sokkolds). Ne haszndlja az tUvegfed6t, ha szemmel 1athaté karcoldsok vagy repedések
vannak rajta, mivel elrepedhet.

A fedd fogantyujat tartd csavar a hasznalat soran idével kilazulhat. Szlikség esetén
kézi erével hizza meg a csavart egy megfeleld csavarhdzéval.

Javaslatok a tisztitashoz

Az els6 haszndlat el6tt forraljon fel vizet az edényben. Ezt kbvetéen olajozza vagy
zsirozza be enyhén a tapadasmentes bevonatot, példaul egy par csepp étolajjal.

Haszndlat utdn forré vizzel, mosogatdszerrel és puha szivaccsal vagy hasonlé targgyal
tisztitsa meg az edényt.

Az edény és a fedé is tisztithatd mosogatégépben. Ajanljuk, hogy folyékony mosogaté-
szert haszndljon. Energiatakarékos programot valasszon alacsony héfokkal. Ez évja

az edényt és a kornyezetet.

A termék tisztitdsdhoz ne hasznaljon sdroldszert, acéldorzsit, szemcsés tisztitészert
vagy sltétisztitét. Erés szennyez6dés esetén sem szabad éles vagy hegyes targyakat
hasznalni.

A foltok elkeriilése érdekében mosogatds utdn mindig azonnal torélje szdrazra az
edényt.
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Aliiminyumdan uretilmis yeni tencereniz ocakta hizli bir sekilde isinir ve 1s1yi esit
sekilde dagitir. Tencerenin ici yapismaz kaplama ile kaplanmistir - az yagda kizartma
ve kolay temizleme islemleri icin idealdir.

Degerli Miisterimiz!

Cam kapagin tamamen kapanmasini engellemek ve bdylece buharin ¢ikmasini
saflamak icin cam kapadin etrafinda kabarciklari olan bir silikon halka bulunmaktadir.

Tencere gazli, elektrikli ve cam seramik ocaklarda kullanmak icin uygundur.
Tencere ve cam kapadi ayrica firinda maks. 150 °C sicaklikta da kullanilabilirler.
Tencere indiiksiyonlu ocaklar icin uygun dedgildir.

Yeni Uriiniiniizu giile giile kullanin ve afiyet olsun!

Tchibo Ekibiniz

Kullanim

Yanma/Yangin UYARISI
A + Firindaki kullanimda tencereyi daima bir 1si eldiveni ile tutun!

Tencere, kapak ve tutacaklari cok isinir.

+ Kullanim esnasinda tencere ¢ok isinir! Tencere, ayni zamanda kulplari
ve kapagi sadece mutfak bezi vs. ile tutulmalidir!

« Gazli ocak kullaniminda ocadin alevi, tencere tabanindan disari tasmamalidir.

« Tencereyi rosto, bugulama veya kizartma icin kullanacaksaniz:
Tencereyi asla icinde kizgin yag§ varken gézetimsiz birakmayin.
Kizgin yag ¢ok kolay tutusabilir. Yangin tehlikesi vardir!

* Yanan yadi asla su ile séndirmeyin. Patlama tehlikesi vardir! Kizgin yagin
séndirmeye uygun olan bir yangin séndurdci kullanin.

+ Kullanimdan 6nce tencere altinin ve ocagin temiz oldugundan emin olun. Tuz, seker
veya Orn. sebze temizlerken olusan kum tanecikleri tencerenin alt tabanina
yapistiginda 6zellikle cam seramik ocak ylzeylerinde cizikler olusturabilir.

« Tencere ve tavalar sert bir sekilde hareket ettirildiinde cam seramik ocak Ustiinde
iz birakabilir. Bu nedenle pisirme gereclerini dikkatli kullanin.

« Enerji tasarruflu pisirme icin tencere tabaninin ¢capina uygun bir ocak gozi se¢meli-
siniz. Tencere dogru sicakliga ulastiktan sonra ocadin ayar digmesini daha disik
bir kademeye getirebilirsiniz.

«  Yiksek degerli yapismaz kaplama malzemenin yapismamasini veya yanmamasini
sa@lamaktadir. Kaplamayi korumak icin yemek pisirirken keskin veya sivri cisimler
kullanmayin.

Pisirme esnasinda tencerenin icinde sadece ahsap veya isiya dayanikli plastik geregler
kullanin. Metal mutfak gerecleri, tencerenin dmrind azaltir ve ylzeyi ¢izebilir.
Pisirdiklerinizi dogrudan tencerenin icinde kesmeyin.
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ﬂ Tencerenin disi ylksek sicaklik nedeniyle renk degistirebilir. Bu bir malzeme hatasi

dedildir ve tencerenin kalitesini ve fonksiyonunu etkilemez.

Asiriisinmayi 6nleyin: Tencerenin bosken isitiimasi veya yemedin suyunu ¢ekmesi
nedeniyle malzeme asiri 1sinabilir. Bunun sonucunda i¢ kaplamada renk atmasi ve
yapismazlik 6zelliginde azalma meydana gelebilir.

Sicak suya tuz eklerken mutlaka tencereyi karistiriniz.
Sicak tencereyi servis sirasinda daima diiz, istya dayanikh bir altlik Gzerine yerlestirin.

Cam kapagin kullanimi

Kapadi kaldirirken su damlaciklarinin tencereye diismesi sonucu yaglarin si¢crayabilece-
gini veya buhar cikabilecegdini unutmayin.

Sert darbeler vb. sonucu kapa§a hasar vermemek icin cam kapadi kullanirken dikkatli

olun. Cam kapadin soguk su nedeniyle ¢ok hizli sekilde sogumasini 6nleyin (termosok).
Cam kapadl, lzerinde cizikler veya catlaklar olustugu takdirde kullanmayin, aksi halde
cam kapak kirilabilir.

Kapaktaki tutacak civatasi tencerenin kullaniimasiyla zamanla gevseyebilir.
Gerektiginde civatayi uygun bir tornavida ile hafif sikin.

Bakim onerileri

ilk kullanimdan 8nce tencerenin icinde su kaynatin. Ardindan yapismaz dzellikli
kaplamayi biraz yaglayin, orn. sivi yag ile.

Kullandiktan sonra tencereyi sicak su, bulasik deterjani ve yumusak bir siinger

vb. ile temizleyin.

Tencere ve kapak bulasik makinesinde de yikanabildigi icin bakimi 6zellikle kolaydir.
Tavsiyemiz: Sivi bulasik deterjani kullanin. DUsik sicaklikl yikama programi segin.
Bu sayede kizartma kabini ve ¢evreyi korumusg olursunuz.

Temizleme icin asindirici, gcelik yln, toz bulasik deterjani veya firin temizleyicisi
kullanmayin. Cok asiri kirlenmis bile olsa asla sivri uglu veya keskin kenarli nesneler
kullanmayin.

Lekelerin olusmasini 6nlemek icin tencereyi temizledikten sonra hemen kurulayin.
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Bei Fragen zum Produkt wenden Sie sich an uns.

If you have any questions about the product, do not hesitate to contact us.
Contactez-nous pour toute question sur ce produit.

V pripadé dotazd tykajicich se vyrobku se na nds mdzete s dGvérou obratit.
W przypadku pytan dotyczacych tego produktu prosimy o kontakt z nami.
V pripade otdzok tykajlcich sa vyrobku sa s déverou obratte na nés.

Ha kérdése van a termékkel kapcsolatban, forduljon hozzank bizalommal.
Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda bize basvurun.

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de « www.tchibo.ch « www.tchibo.cz » www.tchibo.pl
www.tchibo.sk « www.tchibo.hu « www.tchibo.com.tr

Artikelnummer Fallmenge Bodendurchmesser
Product number Capacity Diameter of base
Référence Contenance Diametre de la base

Cislo vyrobku Objem Primér dna

Numer artykutu Pojemnos¢ Srednica dna

Cislo vyrobku MnoZstvo naplnenia Priemer dna

Cikkszam Urtartalom Az edény aljdnak atmérdje
Uriin numarasi Dolum Miktari Taban cap 6l¢UsU

364 302 5L @139 cm

364 303 25L © 16,4 cm

Die Artikelnummer finden Sie auch am Topfboden!

The product number can also be found on the base of the saucepan!
La référence figure également sur la base de la marmite!

Cislo vyrobku najdete také na dné hrncel!

Numer artykutu mozna znalez¢ réwniez na dnie garnka!l

Cisla vyrobkov néjdete tie? na spodnej strane hrncal

A cikkszam az edény aljan is megtalalhatd!

Uriin numaralarini tencere tabaninda da bulabilirsiniz!



